


S M Ø R R E B R Ø D  	 1  S T K .  1 4 0      2  S T K .  2 5 0     3  S T K .  3 6 0

K
økkenet er åbent fra 11.30 til 14.30.  For allergener spørg gerne personalet

Confiteret jordskokker, syltede skalotteløg, kefirmayonnaise, estragon og Comté ost på rugbrød
    Schiøtz Mørk Mumme - 6,5%

Christiansøpigens sild med urterygeostcreme, syltede perleløg og karse på rugbrød
    Anarkist New England IPA - 5,4%

Æg & rejer med bøftomat, pimentmayonnaise, crumble og tallerkensmækker på rugbrød
    Odense Classic - 4,6%

Fanø Laks med dildmayonnaise, syltet fennikel, agurk og peberrod på rugbrød
    Lynghvede - Gylden hvede - 5,0% 

Lokal bakskuld med remoulade og citron på rugbrød
    Vestkyst - Pale Ale - 5,7%

Hønsesalat med svampe, sprødt kyllingeskind, æbler og karse på rugbrød
    Schiøtz Mørk Mumme - 6,5%

Roastbeef med dijonmayonnaise, pickles, syltede agurker, ristede løg og peberrod på rugbrød
    Anarkist New England IPA - 5,4%

F R O K O S T R E T T E R

Fish & chips med tartarsauce og mushy peas     2 0 0 

Friteret kuller, koldrøget Fanø laks, Endivie og rejesalat på focaccia med sauce blanquette    2 2 0

Dampede blåmuslinger i hvidvin og fløde med pommes frites og aioli   2 0 0

Oksetatar med syltede grønne tomater, hasselnøddemayonnaise og jordskokkechips    1 5 0

Surdejsbrød med pisket smør    4 0

Pommes frites med aioli    6 0

D E S S E R T E R

Blåbærsorbet, vilde blåbær, brunet smørcreme, kakaocrumble og olivenolie    1 2 0

Crème brûlée    1 0 0

Tre oste fra nær og fjern med knækbrød og sødt    1 4 0

 Vi ønsker, at frokosten giver plads til ro og sænkede skuldre. 
At udsigten og stemningen inviterer til en pause, der passer 
til dig. Maden er enkel og lavet med omtanke, og måltidet er 

tænkt som et lille pusterum midt på dagen

K A S P E R  E L M H O L D T


