AFTENMENU

Badehotellets aftenkort laegger op til bade at dele og nyde individuelt.
Vi foreslar, at der starters smat og sluttes stort. Storrelsen folger prisen.
Vi anbefaler 2-3 retter per person. Mindre, hvis I nyder de mange snacks.

SNACKS

Gillardeau gsters natural med skalottelzgsmignonette, Tabasco og citron

Gillardeau @sters med hybenrosevinaigrette

I STK 60 6 STK 300

Grissini med havguscreme og pesto 70
Artiskok med myntedressing og citron 100
To stk. ansjoser med smar p& brioche 70
To stk. kroketter med skinke fra Als, kartoffel, pimentmayonnaise og Gruyére 70
Pommes frites med aioli 80
Tre slags oliven 40

Surdejsbrad og pisket smer 40

FORRETTER

Stegt focaccia med artiskokcreme, squash og spred crumble 120
Jomfruhummer med salsa macha, aioli og lime 200
Ravioli med graeskar, brunet smer, hasselnadder, salvie og luftig burrata 150

Oksetatar med syltede grenne tomater, hasselneddemayonnaise og jordskokkechips 150

PASTARETTER

Hvid lasagne med kalveragout, hvid sauce og pesto 150

Pappardelle med salsiccia, zucchini, basilikum og pistacie 150

HOVEDRETTER

Stegt slethvar med vildspinat, perlelag, gule beder og basquaise 350
Grillet okse ribeye med svampesauce, pommes rossiolées og grenne salater 470

Dampede blédmuslinger i hvidvin og flade med pommes frites og aioli 200

DESSERT & 0ST

Bl&baersorbet med vilde bldbzer, brunet smarcreme, kakaocrumble og olivenolie 120
Profiterole med hasselngddeis og lun chokoladesauce 120
Créme brilée 100

Tre oste fra neer og fjern med knaekbrad og sedt 140

BORN

Friteret fisk med remoulade og pommes frites 120
Fiskefrikadeller med remoulade og pommes frites 120

Pasta bolognese 120

Kokkenet er abent fra 17.30 til 20.30
For allergener sporg gerne personalet



