


S M Ø R R E B R Ø D  	 1  S T K .  1 4 0      2  S T K .  2 5 0     3  S T K .  3 6 0

K
økkenet er åbent fra 11.30 til 14.30.  For allergener spørg gerne personalet

Confiterede jordskokker, kefir mayonnaise, syltede skalotteløg med estragon og Comté på rugbrød
    Schiøtz Mørk Mumme - 6,5%

Pocheret vinterporre, æggesalat og friterede kapers på stegt rugbrød 
    Anarkist New England IPA - 5,4%

Christiansøpigens kryddersild med appelsinmarmelade og glaseret gulerod på stegt rugbrød 
    Odense Classic - 4,6%

Æg og rejer, citronmayonnaise og syltede salatløg på brioche
    Lynghvede - Gylden hvede - 5,0% 

Fanø Laks, syltede fennikel, agurk, skalotteløg, dildmayo og peberrod på rugbrød 
    Royal Blanche - 4,6%  

Lokal bakskuld, citron og remoulade på rugbrød 
    Vestkyst - Pale Ale - 5,7%

Fiskefrikadeller med remoulade og citron på rugbrød 
    Schiøtz Mørk Mumme - 6,5%

Flæskesteg, smørdampet grønkål, æbler med dijonnaise og flæskesvær på rugbrød 
    Rav - Gylden pilsner - 4,6%

Roastbeef, pickles, syltede agurker, peberrod og friteret løg på rugbrød 
    Anarkist New England IPA - 5,4%

F R O K O S T R E T T E R

Fish ’n’ chips med sauce tatar     1 8 0 

Friteret kuller på focaccia, Fanø Laks, hjertesalat, dild, rejer og blanquette    2 0 0

Tatar med havesyre, skovsyre, balsamico-mayo, parmesan og pinjekerner    1 5 0

D E S S E R T E R

Mandarinsorbet med yoghurtcreme, maltolie, Mille feuille kiks og havsalt    1 0 0

Tiramisu    7 0

Stegt brunsviger med karamelsauce og brunet smøris    1 0 0

Tre oste fra nær og fjern med brioche og sødt    1 4 0

 Vi ønsker, at frokosten giver plads til ro og sænkede skuldre. 
At udsigten og stemningen inviterer til en pause, der passer 
til dig. Maden er enkel og lavet med omtanke, og måltidet er 

tænkt som et lille pusterum midt på dagen

K A S P E R  E L M H O L D T


