AFTENMENU

Badehotellets aftenkort ligger op til bade at dele og nyde individuelt.
Vi foreslar, at du starter smat og slutter stort. Storrelsen folger prisen.
Vi anbefaler 2-3 retter per person, mindre hvis I nyder de mange snacks.

SNACKS

Osters med krydderurte vinaigrette 40
Dsters naturel med citron 40
Tre slags oliven 40
Surdejsbrad og pisket smar 40
Gordon bleu snack med oksespidsbryst 50
Artiskok, myntedressing og citron 60

Pommes frites og hvidlegsmayo 60

FORRETTER

Burrata med bradkrummer, artiskok og oliven 120
Confiterede jordskokker, sprad rugbrad, kefircreme, syltede skalottelog med estragon og Comté 140
Fang Laks med basilikum, syltede salatleg og peberrodscreme med flede 160
Toast med braiseret porre, friskost, anjos og oregano 120

Tatar, havesyre, skovsyre, balsamico-mayo, parmesan og pinjekerner 180

PASTARETTER

Orzo pasta “risotto” med palmekal, hasselngdder og Comté 150
Pasta mafaldine med kalveragout 150

Pasta spaghetti, cacio e pepe 150

HOVEDRETTER

Fish “n’chips med sauce tatar 180
Helstegt redspaette med citron, kapers, brunet smer, persille og kartofler 350
Braiseret lammekealle med bennecassoulet og mynte 300

Bof bearnaise af entrecéte med pommes frites og haricot verts 400

Sporg personalet til kokkenstuernes tavleretter
som serveres fra sgndag til torsdag. Fra 150

DESSERT & 0ST

Mandarinsorbet, yoghurtcreme, maltolie, Mille feuille kiks og havsalt 100
Tiramisu 70
Stegt brunsviger med karamelsauce og brunet smeris 100

3 oste fra naer og fjern med brioche og sedt 140

BORN

Pasta bolognese 120
Friteret fisk med pommes frites 120

Fiskefrikadeller med remoulade og pommes frites 120

Kokkenet er abent fra 17.30 til 20.30
For allergener sporg gerne personalet



