AFTENMENU

Badehotellets aftenkort ligger op til bade at dele og nyde individuelt.
Vi foreslar, at du starter smat og slutter stort. Storrelsen folger prisen.
Vi anbefaler 2-3 retter per person, mindre hvis I nyder de mange snacks.

LILLE SNACK 40

Dsters med krydderurte vinaigrette
Dsters naturel med citron
Tre slags oliven

Surdejsbrad og pisket smar

SNACKS 60

Artiskok, myntedressing og citron
Chips og terret skinke
Kroketter med skinke, Comté og piment d’espelette mayo

Pommes frites og aioli

FORSTE RETTER 150

Burrata med rgdbede, solbaer og solbaervinaigrette
Fladbred med confiteret and, appelsin, jordskokkechips og sherry glaze
Kyllingelevermousse med brioche, solbaer og legmarmelade

Tatar med havesyre, skovsyre, balsamico-mayonnaise, parmesan og pinjekerner

MELLEMRETTER 200

Orzo pasta “risotto” med graeskar og Comté
Jomfruhummer ravioli med bisque
Dampede blamuslinger med persille

Pasta mafaldine med oksehaleragout

HOVEDRETTER 300

Skindstegt kulmule, bannecassoulet med bacon, kél og urter
Stegt andebryst, appelsinsauce, stegt endivie og krydret blomme

Bof bearnaise af entrecéte, pommes frites og haricot verts +100

Sporg personalet til kokkenstuernes tavleretter
som serveres fra sondag til torsdag. Fra 150

S@DT &€ 0ST 100

Svesker i Armagnac, vaniljeis og kandiserede pecannadder
Stegt brunsviger med karamelsauce og brunet smeris
Risalamande med klassisk kirsebaersauce

Tre oste fra naer og fiern med brioche og sedt +40

BORN 120

Pasta bolognese
Friteret fisk med pommes frites

Fiskefrikadeller med remoulade og pommes frites

Kokkenet er abent fra 17.30 til 20.30
For allergener sporg gerne personalet



